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株式会社ジー・テイスト(代表取締役:阿久津 貴史、本社:愛知県名古屋市)は、国産牛を使用した
焼肉食べ放題ブランド「肉匠坂井(にくしょうさかい)」を愛知県知立市にオープン致します。
焼肉のファミリーレストランの先駆けの焼肉屋さかいが創り出した、話題奮闘中の「焼肉食べ放
題」が今月連続出店！これから⾁匠坂井は、さらに加速して2019年までに50店舗体制へと出店を
⽬指します。

【肉職人による手切り肉】焼肉のおいしさを極限まで引き出す職人技
「手切り」×「国産牛」 × 「テーブルオーダー式食べ放題」

包丁捌き次第で味に差がつく料亭の刺身のよ
うに、焼肉の美味しさを引き出すポイントの一つ
が切り方。一頭一頭、肉質はもちろん、部位に
よって脂、繊維の入り方は様々。それらを見極め、
ミリ単位で厚さを調整。刃の入れる角度まで考
えて肉をカットしています。

お客様のために手間を惜しまない
これも肉匠坂井のこだわりです。

〒472-0021 愛知県知立市逢妻町西栄８−３
TEL : 0566-84-2229
<営業時間>
平日 : 17時-24時
土日祝日 : 16時-24時

国産牛焼肉食べ放題
肉匠坂井
愛知知立店

匠の技！！肉職人による手切り焼肉食べ放題で話題沸騰中の
国産牛焼肉食べ放題『肉匠坂井』 が4月20日（金）グランドオープン！

【連続出店！おかげさまで21店舗！！】

『本当に食べ放題！？肉匠坂井がご提供する肉の品質と種類へのこだわり』

⼀般的に「焼⾁⾷べ放題」と聞くと、単品注⽂制の焼⾁店と⽐べてメニューの種類が少な
かったり、⾁のクオリティが低くなりがちだと思われる⽅も多くいらっしゃいます。⾁匠
坂井では、そんなお客さまの想像を上回るこだわりのメニューを取り揃えております。
まず当店では、お客さまにご満⾜していただけるお⾷事をご提供するために、⾁の選定か
ら鮮度の維持に⾄るまで、徹底した管理を⾏なっております。脂肪分やわらかさ、ジュー
シーさなど厳しい⽬で選び出された国産⽜をかたまりで仕⼊れ、⾁職⼈の⼿によって⾁の
⽬やスジをチェック、そして毎⽇店内でカットや仕込みを⾏なっています。美味しいお⾁
をさらに美味しく⾷べていただくための加⼯により、⾁の旨味を最⼤限に味わえます。
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